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À  P A R T A G E R
. . .ou pas

OLIVES DE KALAMATA (3,50€)

LÉGUMES GRILLÉS-FETA/PESTO

PIMIENTOS DE PADRON

CHIPIRONS EN PERSILLADE

GRAVLAX DE TRUITES (+2€)

FOIE GRAS MI CUIT (+2€)

CAMEMBERT EN CROÛTE

COPPA DI PARMA « IGP »

CHORIZO IBÉRIQUE

JÉSUS À L’ANCIENNE

MAGRET SÉCHÉ-RÉDUCTION DE 

BALSAMIQUE À LA MANGUE

CROTTIN DE CHÈVRE

OSSAU IRATY « AOP » - CERISE NOIRE

TOMATES CERISES-PESTO-STRACCIATELLA

6€

8€

N O S  T A R T A R E S
accompagnés de frites et salade

N O S  G L A C E S

N O S  C L A S S I Q U E S

NOS GRANDES SALADES

LA TRUITE 19,00€

LE BOEUF (préparé ou pas) 18,00€

LE VEAU À L’ITALIENNE AU COUTEAU 19,00€

CAMEMBERT RÔTI frites maison, jambon serrano 18,00€

PIÈCE DU BOUCHER env. 180g de chez Massonnière 20,00€
échalote confite à la graisse de canard
CONFIT DE CANARD de la ferme de Fonteneau 20,00€
sauce aux cèpes, pommes grenailles
MAGRET DE CANARD de la ferme de Fonteneau 29,00€

ENTRECÔTE D’OCCITANIE  26,00€
beurre marchand de vin
CÔTE DE VEAU env. 400g de chez Massonière 27,00€
poêlée de cèpes
POÊLÉE DE CHIPIRONS ET CHORIZO  24,00€

POISSON DU MOMENT  20,00€

N O S  D E S S E R T S
CRÈME BRULÉE DU MOMENT  9€
LA « GOURMANDISE »  10€
LA BRIOCHE FAÇON PAIN PERDU  9€
TARTELETTE CHOCONUT’S  9€

COULANT CHOCOLAT 64% 10€
cœur cerise noire sorbet poivron rouge et piment d’Espelette
CAFÉ GOURMAND  10€
CANNELÉS PROFITEROLES  9€
TIRAMISU SERVI À LA PART DANS LE PLAT  9€

LA BASQUE 20,00€
salade, tomates, noix, jambon «ABOTIA», brebis AOP 
Ossau Iraty, guindillas, confiture de cerises noires.

LA GRANDE PERIGOURDINE 22,00€
salade, tomates, manchons de canard, gésiers, lardons, noix, maïs
foie gras maison, lardons, croûtons.

CHOCOLAT LIÉGEOIS
deux boules chocolat, une vanille, chocolat chaud, amandes torréfiées et chantilly.

CAFÉ LIÉGEOIS
deux boules café, une vanille, coulis moka, amandes torréfiées et chantilly.

DAME BLANCHE
trois boules vanille, chocolat chaud, et chantilly.

COUPE FRUITS ROUGES
sorbets cassis et framboise, glace fraise, coulis fruits rouges, chantilly.

COUPE AGRUMES
sorbet citron jaune de Sicile, clémentine Corse, pomelos, éclats de pistache, 
chantilly, coulis exotique, 

PISTACHE LIÉGEOIS
3 boules pistache, chocolat chaud, éclats de pistache et chantilly.

NOS COUPES ALCOOLISÉES
LA LIMONCELLLO
sorbet citron jaune de Sicile arrosé de Limoncello.

LA PATXARAN
glace amarena arrosée de Patxaran.

LA MENTILLA
glace menthe et chocolat arrosée de Mentilla.

COUPE ANTILLAISE
glace rhum et raisins macérés au Rhum, Rhum épicé Bacardi.

NOS PARFUMS :
Chocolat, Vanille, Café, Fraise, 
Cassis, Framboise, Citron Jaune 

de Sicile, Clémentine Corse,
Pomelos, Pistache de Sicile, 

Amarena, Menthe Chocolat, Rhum 
et raisins, Caramel beurre salé.

Sorbet 1 boule  2,50€

Sorbet 2 boules  4,50€

Sorbet 3 boules  6,50€
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La bonne chère
et le bon vin réjouissent
le cœur du gastronome.

ANTONIN CAREME

www.grandcafedulac l ibourne .com Grand Café du Lac Libourne

MENU ENFANT
JUSQU’À 12 ANS

8€50
FISH AND CHIPSou

STEAK HACHÉ

MŒLLEUX AU CHOCOLATou
COMPOTE DE POMMESou
GLACE DEUX BOULES

(vanille, fraise, chocolat, café, cassis, framboise)



8€50
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NOS BOISSONS CHAUDES

THÉ OU INFUSION  2,20€
CAFÉ EXPRESSO  1,90€
DÉCAFÉINÉ  1,90€
CAFÉ NOISETTE (expresso avec un 
nuage de mousse de lait)  2,00€
CAFÉ DOUBLE (double expresso)  3,80€
CAFÉ CRÈME (expresso, lait chaud onctueux)  2,20€
GRAND CAFÉ CRÈME (double expresso, 
lait chaud onctueux)  4,40€
CHOCOLAT CHAUD  3,80€
NOS LATTÉS (lait onctueux chaud saveur 
vanille de Madagascar ou noisette ou caramel)  4,50€
LATTÉ MACCHIATO (lait onctueux chaud, 
expresso, saveur vanille de Madagascar, noisette, 
caramel)  5,00€
CAPPUCCINO (double expresso, mousse de lait 
saveur vanille de Madagascar, noisette, caramel)  5,00€
CAFÉ VIENNOIS (double expresso, saveur 
vanille de Madagascar ou noisette ou caramel, 
crème chantilly)  5,00€
LATTÉ VIENNOIS (lait onctueux chaud 
saveur vanille de Madagascar ou noisette ou 
caramel, crème chantilly) 4,50€
CHOCOLAT VIENNOIS (chocolat onctueux 
saveur vanille de Madagascar ou noisette ou 
caramel crème chantilly)  4,50€

NOS APÉRITIFS
KIR VIN BLANC
(Cassis, Mûre, Pêche, Griotte) 10 cl  3,80€
COUPE DE CHAMPAGNE   7,00€
SUZE 4 cl  4,00€
SUZE CASSIS 6 cl 4,20€
MARTINI BLANC/ROUGE/CAMPARI 4cl  4,70€
LILLET BLANC/ROUGE 6 cl  4,70€
PINEAU BLANC 6 cl  4,70€
PINEAU ROUGE 6 cl  4,70€
PORTO ROUGE 6 cl  4,70€
AMERICANO MAISON 10 cl 6,90€
RICARD/PASTIS 51 2 cl  2,50€
WHISKY (Ballantine’s Ecossais) 2 cl  3,00€
WHISKY (Ballantine’s Ecossais) 4 cl  5,90€
RHUM (Havana Club 3 ans d’âge, Cubain) 4 cl  5,90€
VODKA 4 cl  5,90€
SUPPLÉMENT ADJUVANT  1,00€

MOJITO CLASSIQUE
Rhum Blanc Havana 3 ans, menthe fraîche, 
citron vert, Perrier, sucre blanc  9,00€
LE BASQUE
Izara vert, menthe fraîche, citron vert, Perrier, 
sucre blanc 9,00€
LE ROYAL
Rhum Blanc Havana 3 ans, menthe fraîche, 
citron vert, Champagne, sucre blanc  14,00€
LE TAGADA
Rhum Blanc Havana 3ans, menthe fraîche, 
purée de fraise, citron vert, Perrier, sucre blanc 9,50€
LE TROPICAL
Rhum Blanc Havana 3 ans, menthe fraîche, 
purée d’ananas, citron vert, Perrier, sucre blanc  9,50€
LE JACKITO JACK DANIEL’S 
menthe fraîche, citron vert, Perrier, sucre blanc  10,00€

VIRGIN MOJITO
jus de pomme, citron vert, sucre blanc, menthe fraîche, 
Perrier
GAPPS
jus d’ananas, jus de goyave, jus de pomme, sirop de pêche
LAC
jus d’orange, jus d’ananas, jus de cranberry
RED LIGHT
jus d’orange, jus d’ananas, jus de fraise, sirop de grenadine

SUGAR PARADIES - Soho, Malibu, jus d’ananas, Curaçao 9,00€
PLANTEUR - Rhum blanc, Rhum brun, jus d’orange, grenadine 9,00€
LE SUNRISE - Tequila ou Gin ou Vodka, jus d’orange, grenadine 9,00€
CAÏPIRINHA - Cachaça, citron vert, sucre blanc 9,00€
CHAMBORD PISCINE  - Chambord, Champagne  14,00€
CULTO A LA VIDA - Havana club, jus de citron vert, sucre de canne, jus de cranberry 14,00€
NOUMÉA - Tequila, Pulco, goyave, passion, sirop de framboise 9,00€
LE SPRITZ  DE LA MAISON CALVET  9,00€
GIN FIZZ - Gin, Pulco, Perrier  9,00€
COSMOPOLITAIN - Vodka, Cointreau, Pulco, cranberry 9,00€
SEX ON THE BEACH - Vodka, crème de pêche, jus d’orange, cranberry  9,00€

NOS RAFRAÎCHISSEMENTS
SIROP À L’EAU 25 cl  2,40€
LIMONADE/DIABOLO 25 cl 3,00€
JUS DE FRUITS 25 cl 
(Jus d’Orange, Pomme, Ananas, Abricot, 
Fraise, ACE, Tomate) 4,00€
SODA (Orangina 25cl, Tropico Tropical 25 cl,
Fanta 33cl, Fuze Tea 25 cl, Tonic Thomas 
Henry 25 cl, Sprite 33cl, Coca Cola/Coca Cola 
Zéro/Coca Cola Cherry 33 cl, Perrier 33 cl,
Schweppes Agrumes 25cl) 4,00€
ABATILLES 100 cl  4,90€
ABATILLES FINES BULLES 100 cl  4,90€

NOS BIÈRES PRESSION

PRESSION LOBURG/PANACHÉ 25 cl  3,40€
PRESSION LOBURG /PANACHÉ 50 cl  6,80€
MONACO/PRESSION SIROP 25 cl  3,90€
MONACO/PRESSION SIROP 50 cl  6.90€
PRESSION LEFFE (Bière d’Abbaye) 25 cl  4,80€
PRESSION LEFFE (Bière d’Abbaye) 50 cl  9,00€
HOEGAARDEN 25cl  4,10€
HOEGAARDEN 50cl 8,00€

NOS DIGESTIFS

NOS MOJITOS

COCKTAILS SANS ALCOOLS

NOS IRISH-COFFEE (Irish slane, sirop
de canne, expresso, chantilly) 7,20€
MANZANA  5,80€
BAILEYS 5,80€
GET 27, MENTILLA 6,00€
COGNAC  7,80€
ARMAGNAC VSOP  6,80€
CALVADOS VS  6,80€
POIRE WILLIAMS  7,10€
LIMONCELLO, PATXARAN 7,10€

COCKTAILS ALCOOLISÉS

RESTAURANT
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LUNDI -  SAMEDI :  12 .00- 14 .00 /  19 .00-22 .00    DIMANCHE :  12 .00- 14 .00

La bonne chère et le bon vin réjouissent
le cœur du gastronome.

ANTONIN CAREME


